
POLEWA BIAŁA MLECZNA HELIOS
do wykańczania, przekładania i oblewania 

wyrobów cukierniczych

POLEWA BIAŁA MLECZNA HELIOS 
przeznaczona jest dla cukierników dba-
jących o estetykę gotowych wyrobów, 
ponieważ nadaje wypiekom apetyczny 
wygląd i podkreśla elegancję. 
Jest delikatnie kremowa, gładka i lekko 
błyszcząca. POLEWA BIAŁA MLECZNA 
HELIOS doskonale podkreśla smak 
gotowych wyrobów. 

Wystarczy podgrzać ją w gorącej wodzie 
aż do rozpuszczenia i stosować zgodnie 
z przeznaczeniem. Dokładnie pokrywa 
dekorowane wyroby, szybko zastyga, 
nie pęka i nie klei się. Doskonała do 
mazurków, pączków, ciast i ciasteczek 
również jako baza do dalszych dekoracji.

Pomady, masy mleczneKremy, nadzienia i masy cukiernicze

FOOD

HELIOS
FOOD

47-370 ZIELINA 
ul. LEŚNA 2 b 

604 213 395
helios.produkcja@op.pl

www.heliosfood.plPolewy, dekoracje, posypki


