
Mieszanki cukiernicze

PIERNICZKI COOKIES to mieszanka 
gwarantująca wysoką jakość wyrobu 
gotowego w postaci ciasteczek. 

Bogactwo przypraw i aromatu nadają 
ciastku wyjątkowy charakter i niepowta-
rzalny smak. Po wystudzeniu pierniczki 
są gotowe do wykańczania polewą cze-
koladową lub pomadami. 

Pyszne ciasteczka, które po upieczeniu 
są miękkie, potem delikatnie twardnieją, 
po czym znów miękną i stają się coraz 
lepsze.

Ciasteczka należy tak przechowywać, 
aby chłonęły wilgoć z powietrza. 

PIERNICZKI 
mieszanka do wyrobu wałkowanych ciasteczek

piernikowych i korzennych

Cookies

FOOD

www.heliosfood.plMieszanki cukiernicze



Połączyć wszystkie składniki ciasta mieszając na 
wolnych obrotach płaskim mieszadłem. Rozwał-
kować ciasto na pożądaną grubość i wykrawać 

pierniczki. Wypiekać w temperaturze 200 ˚C  
około 15 minut.

PIERNICZKI COOKIES 1000 g
JAJA 150 g
WODA 150 g

receptura

metoda
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