
 MAKOWE EXCELLENT
mieszanka do wyrobu ciast makowych

MAKOWE EXCELLENT to mieszanka 
na pyszne, ciemne i bardzo wilgotne 
makowe ciasto.

Ten makowy smakołyk zachowuje pełne 
walory świeżości nawet przez tydzień. 
Ciasto znakomicie się napowietrza co 
sprawia, że jest bardzo wydajne.
Strukturę ciasta wzbogaca JABŁKO 
PRAŻONE BABUNI, które nadaje mię-
kiszowi dodatkowe walory smakowe 
i estetyczne.

MAKOWE EXCELLENT nadaje się do 
wypieku wszelkich ciast makowych bez 
dodatków oraz w połączeniu zarówno 
z owocami, bakaliami jak i zapiekane 
z białym serem. Najlepszą dekorację dla 
tego wyśmienitego ciasta, stanowi PUDER 
DEKORACYJNY HELIOS. Jeżeli natomiast 
chcemy uzyskać bardziej ekskluzywne 
walory tego smakołyka, polecamy de-
korować KAJMAKIEM EXCELLENT oraz 
POLEWAMI CZEKOLADOWYMI HELIOS.
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Wszystkie składniki ciasta z pominięciem jabłek, 
napowietrzyć przez 8 minut na średnim biegu mik-
sera. Pod koniec mieszania dodać jabłka prażone.

Następnie wyłożyć na blachę.
Wypiekać w temperaturze 190ºC około 60 minut.

Po wystudzeniu dekorować 
PUDREM DEKORACYJNYM HELIOS, POLEWAMI 
i POMADĄ HELIOS lub KAJMAKIEM EXCELLENT

MAKOWE EXCELLENT 1000g
JAJA 450g

MARGARYNA 80% 300g
WODA 200g

JABŁKO PRAŻONE BABUNI 800g

receptura

metoda
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