
FONDANT WODNY
do glazurowania i nadziewania wyrobów cukierniczych

FONDANT WODNY jest pomadą produ-
kowaną w bloku o wysokich walorach 
jakościowych i szerokim spektrum za-
stosowania. Wyróżnia się bardzo dobrą 
elestycznośćią, białą barwą oraz większą 
wydajnością od naszego odpowiednika 
we wiaderku. W razie konieczności można 
ją rozcieńczać z wodą. Po wystygnięciu 
doskonale przywiera do produktu. Wy-
korzystywana do produkcji glazur, do 
dekoracji wyrobów cukierniczych oraz 
jako nadzienie do korpusów czekolado-
wych i cukierków. 
FONDANT WODNY nie zawiera żadnych 
konserwantów.
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www.heliosfood.plPomady, masy mleczne


