
Mieszanki cukiernicze

BISZKOPTOWE CIEMNE EXCELLENT to 
mieszanka na bazie której można uzyskać 
spody biszkoptowe o ciemnej barwie 
i równomiernym miękiszu.  

Duża zawartość wysokiej jakości kakao 
decyduje o  jego wyrazistym smaku 
i aromacie.

Szczególnie polecany do tortów schwarz-
waldzkich i rantów.

Dzięki puszystej strukturze miękiszu i dużej 
elastyczności nadaje się również 
do stosowania jako rolada.

BISZKOPTOWE CIEMNE EXCELLENT
mieszanka do wyrobu ciast biszkoptowych
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Wszystkie składniki ciasta miesić przez 8-10 minut 
rózgą na szybkich obrotach. Ubite ciasto wyłożyć na 
blachę i wypiekać w temperaturze 180 ˚C około 30 

minut. W przypadku rolad wypiekać w temperaturze 
240 ˚C około 5 minut. Następnie zwijać na ciepło 

przy pomocy ręcznika.

RANTY;
 BISZKOPTOWE EXCELLENT 1000 g

JAJA 1000 g
 

ROLADY;
 BISZKOPTOWE EXCELLENT 1000 g

JAJA 750 g
WODA 100 g

receptura

metoda
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