
BABKA PUSZYSTA jest uniwersalną 
mieszanką do produkcji ciast biszkop-
towo-tłuszczowych ze szczególnym 
akcentem na wszelkiego rodzaju babki 
o puszystym cieście.

Jest ekonomiczną alternatywą naszej 
BABKI EXCELLENT charakteryzującą się 

dużym przyrostem objętości i regularną 
strukturą miękiszu.

Proponowana mieszanka ze względu na 
łatwość przygotowania i powtarzalność 
wyrobu gotowego znalazła duże zainte-
resowanie w segmencie piekarniczym.

BABKA PUSZYSTA
mieszanka do wyrobu ciast biszkoptowo-tłuszczowych
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Wszystkie składniki ciasta miesić przez 6 minut 
na szybkich obrotach. Następnie napełnić formę 
i delikatnie naciąć ciasto wzdłuż formy. Wypiekać 

w temperaturze 170-180 ˚C około 40 minut.

BABKA PUSZYSTA 1000 g
JAJA 450 g
OLEJ 400 g
WODA 100 g
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metoda
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